
神奈川县／全区域老字号酒藏「黄金井酒造」日本酒品鉴体验项目（出差派遣型）
～身着和服的Miss SAKE（清酒小姐）为您提供热情款待与讲解～

内容概要

神奈川县拥有200多年历史的黄金井酒造，将前往客户指定的会场，为您提供
日本酒品鉴体验项目。
黄金井酒造以丹泽山系优质的地下涌泉水作为酿酒用水，充分利用神奈川丰富
的自然环境与风土，持续酿造日本酒。本项目将通过多款日本酒的品鉴与比较，
让您体验日本酒深邃而丰富的魅力——即使是由同一家酒藏酿造的日本酒，也
会因所使用的米种、精米步合、酵母、酿造方法、熟成时间等不同，在香气、
风味和口感上呈现出截然不同的特色。酒藏专家将以通俗易懂的方式讲解日本
酒的历史、酿造方法以及各款酒的特色，并在与参加者互动交流的过程中进行
介绍。
在品尝代表神奈川的老字号酒藏所酿造的名酒的同时，还能深入了解由神奈川
风土孕育而成的地方日本酒文化，是一项兼具学习与交流的体验型项目。（英
语翻译由1名Miss SAKE（清酒小姐）负责介绍。）

面向访日外国游客的卖点

无需亲自前往酒藏，即可体验日本独特的饮食文化、神奈川的日本酒文化
以及当地的魅力。本项目可灵活运用于国际会议的招待会、企业会奖旅游、
VIP接待等各种会展活动场景。
此外，由具备日本酒专业知识、身着和服的Miss SAKE（清酒小姐）为
您提供口译及介绍，让参加者能够更加深入地感受日本。

基本信息

■咨询单位：神奈川县DMO
■营业时间：9:00-17:00
■官方网站：https://www.kanagawa-kankou.or.jp/
■电话号码：045-681-0007
■电子邮箱：product@kanagawa-kankou.or.jp

可对应的旅游形式 国际会议・企业会奖旅游

目标客群 文化体验型・追求正宗体验型・海外VIP

销售价格 请咨询

价格包含的内容

日本酒讲师费（黄金井酒造）1名
※Miss SAKE（清酒小姐）1名（派遣）
（购买）
6种日本酒品鉴试饮套装（4种经典日本酒、2种季节
推荐日本酒、日本酒介绍资料、试饮杯）
（租赁／活动结束后由酒藏方带回）
酒藏桌布、旗幡及旗杆、木酒杯（枡）10个
※日本酒的数量将根据参加人数进行调整。
※如需增加Miss SAKE人数，将产生额外费用
※会场安排、布置及设置由主办方负责
（基本上准备2张左右的桌子即可实施）

集合地点（代表地址） 客人安排的接待会场、宴会会场

交通方式 视会场而定

可预约期间 活动举办日前6个月至1个月

实施期间・实施次数 12月至1月10日前后（预计）无法实施

所需时间・开始时间
在招待会举办时间内实施2小时
※包括准备和撤场在内，需要在10:30～22:00
期间使用会场约3.5小时。

接待人数 1名起～根据会场容纳人数而定

包场服务 仅可在包场会场提供服务

可对应语言
☑英语☑中文□韩语□其他：
※由于中文及台湾闽南语工作人员人数较少，交通费可能较
高。

导游 有 Miss SAKE（清酒小姐）1名派遣

黄金井酒造的「盛升」曾荣获「适合用葡萄酒杯品鉴的美味日本酒奖
2026」3个类别的金奖，并在「SAKE COMPETITION（日本清酒大赛）
2025」中荣获金奖第1名，同时连续5年在「全国新酒鉴评会」中获得
金奖！这是㇐项品鉴屡获殊荣的日本酒的体验项目。

https://www.kanagawa-kankou.or.jp/
mailto:product@kanagawa-kankou.or.jp


项目概要（参考）
项目概要（参考）
黄金井酒造品鉴体验项目实施示例
会场还将发放介绍各款日本酒特色的A4宣传单（以下均为示意图）。

作为向日本国内外传播日本酒及日本文化魅力的亲善大使，Miss SAKE（清酒小姐）将为您提供热情款待。

日本酒品鉴体验项目准备内容
参考标准：100人招待会（准备30人份试饮）

① 黄金井酒造
获奖日本酒 1种
经典款 3种
季节推荐款 2种 共6种
※试饮量：每杯约20mL
※四合瓶：6个品牌×每种1瓶，共6瓶
参考：预计按照招待会参加人数的约30%
准备试饮份量。
② 日本酒介绍资料 准备约100份 一套
③ 试饮杯200个 ※基本使用塑料杯
※如需使用可持续环保杯，请另行咨询
（将产生额外费用）。
④ 酒藏日本酒讲师 1名
⑤ 黄金井酒造介绍展示用品（租赁）
※专用桌布、旗幡、陈列用木酒杯（枡）10个
⑥ Miss SAKE（清酒小姐） 1名

如有需要，也可以指定日本酒品牌并追加订购。
但提前追加订购的日本酒将按购买方式提供。

（以下为活动示意）

Miss SAKE（清酒小姐）的职责
作为日本酒及日本文化的推广大使，在日本国内外开展地域贡献活动。

以下均为活动示例（Miss SAKE款待宾客的示意）


